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《食品安全与控制》课程思政教学改革实施报告

1.《食品安全与控制》课程思政的必要性

“民以食为天，食以安为先。”食品安全与质量控制贯穿于“从农田到餐桌”的

整个食物链。《食品安全与控制》作为食品专业的一门重要基础课程，主要分为两大

部分:食品安全基础和食品质量安全控制。在食品安全基础部分里，主要研究食品的

安全问题、对食品安全危害来源进行分析与控制、不合理的膳食结构会存在哪些不安

全的因素、高新技术的是否绝对安全等；在食品质量安全控制部分，对食品安全法规

与标准进行了解读，系统讲解了食品安全的源头控制-GAP体系的构建、生产过程中食

品良好操作规范（GMP）、食品卫生标准操作程序 （SSOP）及食品危害分析与关键点

控制（HACCP）等体系的构建、市场准入制度SC体系的建立、流通和服务环节的质量

安全控制以及食品安全的追溯与食品召回等等。通过这些知识点的讲解，培养了学生

的食品安全责任意识和对敬畏法律的意识，提高了分析食品安全问题来源的能力，使

学生具备管理食品加工过程安全、溯源食品原料来源及监管产品成品安全流通的能

力，使其在工作岗位上监督食品安全，主动保护广大普通消费者的健康，做一名合格

的食品专业人才，守住自己的道德底线，为我国食品行业健康发展奉献自己的力量。

与食品安全与质量控制相关的工作大都涉及到食品的生产安全、质量安全、营养

安全等岗位，与人们的身体健康息息相关，关系到人们的生命健康。学生能否胜任今

后从事的食品专业相关工作，不单单取决于其对课本专业理论知识掌握得有多好，而

更多地取决于学生的职业道德与社会责任感，二者相辅相成、缺一不可。与一般课程

潜移默化的思政教育相比，本课程的思政教育更为直接。课程一开始，就开门见山地

告诉学生思政教育的重要性，警示学生在从事食品行业工作时，自身职业道德素养和

理论知识等同重要，自身从事的行业与百姓民生及生命安全紧密相关。另外，授课中

涉及了许许多多生动鲜明的食品安全事故的案例，这些血淋淋的教训也提醒学生要重

视思政教育的必要性。这些都将警示学生毕业后恪守自己的职业道德底线，做一名合

格的食品人，做好“舌尖上的安全”的守护者。

2.《食品安全与控制》课程思政的融入点



3.《食品安全与控制》课程思政的反思

《食品安全与控制》课程的思政资源丰富，可将思政元素融入到教学活动各个环

节，在整个教学过程中贯穿思政内容的渲染和引导，培养了学生的专业能力、提高了

学生的责任意识；激励学生树立崇高的理想信念，以全面提升食品专业毕业生的综合

素质，更好地满足新时代对创新型食品人才的需求。但是，在课程教学中，思政目标

的确定需要及时完善更新，牢牢紧跟时代的脉搏和党的步伐，如果有专业思政课教师

的加入，更能体现协同育人的目标，为国家培养出适应社会发展的高素质的食品专业

人才。

教学单元 融入点 思政目标

食品质量安全概论

食品安全性的历史

食品安全性的内涵

食品安全的监管

民族自豪感、食品专业责

任意识、“以人民为中心”

的思想

食品安全危害来源分析

与控制
物理性、化学性、生物性危害

膳食结构中的不安全因

素
我国居民膳食指南

分析问题 解决问题的能

力

高新技术的安全性
超高压食品、

辐照食品、转基因食品
理性思维、辩证思维

食品安全法规与标准的

解读与应用

《食品安全法》

 食品标准体系

敬畏法律 感受法律的刚

性与温度  尊重权威 

红线意识 对标意识 责任

意识 

食品安全源头控制 食品

安全控制的基本原理和

体系构建

GAP体系的构建 

GMP、SSOP、HACCP体系的构建

标准意识 

科学的世界观、方法论

市场准入制度SC体系的

建立
食品生产许可证

标准意识 理性竞争意识 

争先创优意识

食品流通和服务环节的

质量安全控制 

农产品批发市场、超市、餐饮

食品、进出口食品的质量问题

及控制措施

食品安全追溯与食品召

回

食品安全追溯体系的建立

不安全食品的召回

自律意识 诚实守信 

全局意识




